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chateau de Saulon
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Esturgeon en tataki,

creme & la vodka, caviar [laccari, gel de grenade . |

n
~~~~~

« Raviole de homard, :
fondue de poireaux, consommé de légumes infusés au safran

~~~~~

Dos de cerf facon Rossini,” .
sauce & la twuffe noize, légumes anciens

~~~~~

Sorbet verveine chartieuse *

~~~~~

_ Nuage d’épi)ibbeb,
pain d'épices grillé et gel de ketchup de cassis

~~~~~
L |

Douceur de la Saint Sylveste
autour du fruit exotique et noix de coco

~~~~~~
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«Taxes et service compris, prix nets en euros TTC & hos boissons




