chateau de Saulon

Menu du Raévaillon dae Noél
80€

par personneg

Mises en bouche festives

S~

Opéra de foie gras de canard,
crumble de cacao amer et gelée de café

S~

Noix de Saint-Jacques snackées,
cxémeux de célexi wdti, wéduction de Granny Smith

~o~

Filet de lotte <6ti,
déclinaison de butternut, chataignes grillées
et sauce clémentine wéduite

S~

Ballottine de chapon farcie aux trompettes de la mort,
pressé de pommes de terre fondantes, sauce aux morilles

S~

Mille-feuilles de Brillat Savarin,

cazamel de moutazde

S~

Dans lesprit d'un mont blanc,
crémeux et éclats de marrons, chantilly vanille,
douceur glacée vanille

S~

Mignardises de Noél
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Taxes et sexvice compris, prix nets en ewros TTC & hows boissons



