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chateau de Saulon

: Menu du Nouvel An
170€ N
par personne e
8 A Mise en Bouche Festives

~~~~~

» Esturgeon en tataki,
creme & la vodka, caviar [laccard, gel de gwnade

~~~~~~

. Raviole de homard,
fondue de poireayx, consommé de légumes infusés au 5af*can

~~~~~

Dosilo cerf facon Rossini,
sauce a la twuffe notze, legumeé anciens

~~~~~

~~~~~

. Nuage d’ép?)'wses,
pain d’épices grillé et gel de ketchup de cassis

~~~~~

Douceur de la Saint Sylvezstw
autour du ffcmt exotique et noix de coco

~~~~~
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