
Menu Découverte – 3 Temps 55 €
Une approche concise et équilibrée de l’univers des Deux Rivières.

Menu Signature – 5 Temps 70 €
Un parcours plus immersif, révélant la complémentarité et la créativité de la maison.

Menu Dégustation – 7 Temps 95 €
L’expérience complète des Deux Rivières autour d’un menu surprise.
Un voyage construit autour de l’équilibre, du rythme et de la saison.

Les Deux Rivières

Aux Deux Rivières, Nora et Dorian imaginent 
et composent chaque menu à quatre mains.

Deux sensibilités complémentaires, 
animées par la même exigence et le respect du produit.

L’une porte naturellement une lecture du salé, 
l’autre une vision du sucré, et ici, les frontières s’effacent.
Chaque assiette est pensée, goûtée et ajustée en dialogue.

Le salé et le sucré ne s’opposent pas : ils se prolongent et s’enrichissent 
pour former une signature cohérente, précise et contemporaine.

NOS MENUS

P r i x  n e t s  T T C  –  S e r v i c e  c o m p r i s
 L i s t e  d e s  a l l e r g è n e s  d i s p o n i b l e  s u r  d e m a n d e .



ENTRÉES

Huître
pochée et siphon de cancoillotte

Céléri
déclinaison de céleri et panna cotta de levure

Dorade rose
sashimi, caviar osciètre et huile d’arêtes

Radis
daikon, poutargue râpée et leche de tigre à l’encre de seiche

PLATS

Poulpe
snacké, purée de brocolis au wasabi, mini-brocolis et sauce amande blanche

Saint-Jacques
snackées, condiment gingembre & miso blanc, purée de chou-fleur braisé et gremolata

Filet de bœuf
confit d’échalotes, pétales d’échalotes confites et espuma d’échalotes

Filet de veau
cuit à basse température et crumble d’olives noires

Chou-fleur 
purée de chou-fleur à la vanille, chou-fleur râpé à l’huile de vanille et chou-fleur confit

DESSERTS

Chocolat et champignon
ganache chocolat 70 %, fines lamelles de champignons de Paris bruns, praliné noisettes & cèpes, huile
de cacao, financier cacao et glace chocolat champignon

Jasmin et litchi
ganache ivoire infusée au jasmin, compoté de litchi, brunoise de litchi, infusion jasmin vanille, voile
lait d’amande jasmin et glace jasmin

Chocolat lacté
nuage de chocolat 60 %, compoté de cassis, sarrasin soufflé et biscuit sarrasin torréfié

Sélection de fromages affinés – Supplément 12 €
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